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JOSPER GRILLET SLAKTERBIFF
for min/max. 2 pers. 250 Gr. pr. pers
Helgrillet slakterbiff, grillede grønnsaker,
Amandine poteter, hvitløksbakt margbein
og 2 valgfrie sauser. (M, E)
486 (PRIS PR. PERS)

JOSPER GRILLET INDREFILET 180 gr 
Sesongens grønnsaker, potetkake, gulrotpuré og 
rødvinssaus. (M)
424

JOSPER GRILLET ENTRECOTE 250 gr
Sesongens grønnsaker, bearnaisesaus og aman-
dinepoteter. (Gl-hvete, E)
439

AMERICAN PORK RIBS
BBQ marinert ribs, salatblanding, amadinepoteter 
og Bowlers bbq saus. (Gl-hvete, Su, M)
412

JOSPER GRILLET ANDEBRYST
Med potet- og selleripuré, grønnkålchips,
broccolini og rødvinssaus. (M, SE)
359

SESONGENS FISK
Spør din servitør 
389

BLOMKÅL STEK
Grillet blomkål, timianmarinert søtpotet,
sesongens grønnsaker og chimichurri. 
329

KYLLINGFILET MED VINGEBEIN
Med potet- og selleripuré, spinat, sopp og 
soppsaus. (M, SE)
339

Hovedretter
FISKESUPPE FRA BUNNEN
Serveres med toastet brød.
(GL-hvete, F, SK, B, M, SE)
195

TAGLIATA DI MANZO
Fersk tagliatelle med marinert biff av 
norsk storfe, løk og shitakisopp, brunost, 
hvitløk og fløte serveres med toastet 
brød. (Gl-hvete, M, E)
249

DI MARE
Økologisk linguine  med scampi, chili, 
skalldyrkraft, hvitløk, rotgrønnsaker, 
fersk parmesan, persille, serveres
med toastet brød.
(Gl-hvete, M, SK, SE, E)
239

DI POLLO
Økologisk linguine med kylling, chilli, 
parmesansaus, hvitløk, cherrytomat, 
spinat, serveres med toastet brød. 
(Gl-hvete, M, E)
229

ASTA PUTANESCA
Fersk tagliatelle med sorte oliven, 
kapers, hvitløk, pelati tomat og fersk 
parmesan, serveres med toastet brød. 
(Gl-hvete, M, E )
219

NACHOS
Klassisk nachos med kjøtt,  jalapeno, 
vårløk, guacamole, hvitløksdressing og 
salsa. (E, M)
219

BEER BASKET for 2-3 personer
Løkringer, chilicheesepoppers, bitter-
baller, tortillachips, søtpotetfries,
steakfries, aioli og chilimangomayo.
(Gl-hvete, M, E)
289

Passe sulten?

BRUSCHETTA
Hvitløkstoastet brød, mozzarella, tørkede 
tomater, salt bakte tomater, ruccola, 
balsamico og parmesan.
(Gl-HVETE, M)
149

HVITVINSDAMPEDE SCAMPI
Serveres med grillede grønnsaker og 
toastet brød.
(SK, Gl-hvete)
169

CARPACCIO A LA BOB
Carpaccio av eikerøkt ribeye med
fritert kapers, parmesan, basilikum-
dressing og ruccola. (E, M )
175

BIFF TARTAR
Rå storfekjøtt, posjert eggeplomme, rød-
løk, pickles, sennep, smør, grønn majones 
og toastet brød. (Gl-hvete, E, SN, M,)
175

Forretter

Sideretter Ovnsbakte Amadinepoteter m/aioli (E)   52
Steakfries (Gl-hvete)     45

Løkringer (Gl-hvete)   45
Mozzarellasticks  (Gl-hvete)  65

Ekstra Bacon    25Chilicheesepoppers  (Gl-hvete, Melk)   55
Ekstra Ost (M) 25

Søtpotetfries (Gl-hvete)    45
Dirty fries (Gl-hvete, M, E)  65

ROYALE BURGER
Hvitløksdressing, salat, tomat, løk, bacon,
cheddar og pickles. (Gl-gluten, E, M) Dobbel +85
219

SWEET JOE
Chilimangomayo, salat, løk, tomat,
jalapeno bbq-saus og sennep.
(Gl-hvete, E, M, SN ) Dobbel +85
219

BIRDY FLY FLY
Sweetchilisaus salat, rødløk, panert
kyllingbryst, stekt egg  og bacon.
(Gl, E, M) Dobbel +85
219

BLUECHEESEBACON
Chilimangomayo. salat, tomat, blåmuggost,
honning, bacon og karamellisert løk.
(Gl-hvete, E, M) Dobbel +85
219

CHEFS GOURMET
Chilimangomayo, karamellisert løk,
bacon, cheddar og løkringer.
(Gl-hvete, E, M) Dobbel +85
219

Bowlers burgere

SESONGENS SALAT
Kylling, scampi eller vegetar.
Vennligst spør din servitør.
Serveres med brød. (Gl-hvete, E, SK)
219



Prosecco & Champagne 
TERESA RIZZI PROSECCO Brut doc (s)
Druetyper: 100% Glera.
Område: Italia.
128/692

FRANCOIS MARTENOT
CRÉMANT DE BOURGOGNE Brut (S)
Druetyper: Chardonnay, Pinot Noir, Gamay, Aligote.
Område: Frankrike.
126/885

BOLLINGER SPÉCIAL CUVÉES (S)
Druetyper: 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay,
15% Pinot Meunier.  
Område: Frankrike - Champagne.
1 265

Hvitvin
LA CROISADE CLASSIC CHARDONNAY(S)
Druetyper: 100% Chardonnay. 
Område:  Frankrike, Pays d’Oc.
124/497

RÉGNARD CHABLIS (S)
Druetyper: 100% Chardonnay. 
Område: Frankrike - Burgund.
863

DOMAINE DE VAUROUX CHABLIS
Druetyper: 100% Chardonnay 
Område: Frankrike - Burgund
158/621

SANTI SOAVE CLASSICO DOC VIGNETI
DI MONTEFORTE(S)
Druetyper: 90% Garganega, 10% Trebbiano di Soave.
Område: Italia - Veneto, Soave Classico DOC.
698

PRUM RIESLING
Druetyper: Riesling 100%
Område: Frankrike 
124/496

CALLES JAZZ RIESLING
Druetyper: Riesling 100%
Område: Frankrike 
588

Ros’evin
BARON DE LAY ROSADO LÁGRIMA (S)
Druetyper: 100% Garnacha.
Område: Spania - Rioja.
124/497

Rødvin
CAVALLINA NERO D´ AVOLA SYRAH (S)
Druetyper: 80% Nero d`Avola, 20% Syrah.
Område: Italia - Sicilia.
132/528

BLASON CAPELVIEL RESERVE G.S.M (S)
Druer: Grenache, Shiraz, Mourvedre. 
Område: Frankrike, Pays d’Oc.
142/568

CHATEAU MOULIN DE BEL AIR (S)
Druetyper: 50% Cab. Sauv. 50% Merlot.
Område: Frankrike, Bordeaux.
798

GARZON TANNAT SINGLE VINEYARD
Druetyper: 100% Tannat.
Område: Uruguay, Garzon.
1 176

SANTI RIPASSO VALPOLICELLA
CLASSICO DOC ”SOLANE” (S)
Druetyper: 70% Corvina, 30% Rondinella.
Område: Italia - Veneto.
725

PODERI ELIA BARBERA D´ ALBA
VI VIVEJE SUPERIORE (S)
Druetyper: 100% Barbera
Område: Italia - Piemonte
735

BISCARDO AMARONE DOCG CLASSICO (S)
Druetyper: 80% Corvina, 10% Rondinella,
10% Molinara.
Område: Italia - Veneto
1 252

Cocktails 
SIGNATUR COCKTAILS
Pornstar Martini

Espresso Martini

Mango Appelsin Fizz

Magic Mürr. (m)

Pinky

Missionary`s Downfall

Whiskey sour. (e)

Negroni

For flere cocktails sjekk våres app.

CIDER OG RTD
Sommersby Pære 4,5% 0,33L

Somersby Pære 4,5%, 0,33L

Sparkling Rosé 4,5%, 0,33L

Breezer Lime 4, 0,27L

Crabbies 4%. Glutenfri, 0,33L

165
165
155
165
145
155
165
175

106
106
106
108
115

45
52
39
50
49
49
58
52
45

7
7

55
49
55

126
119
132
129
124
112
78

Øl 
FATØL
Frydenlund Pilsner (b) 4,5%, 0,3/0,5L

Frydenlund Bayer (b) 4,5%, 0,3/0,5L

Brooklyn Lager (b) 5,2%, 0,3/0,5L

Frydenlund Juicy IPA (b,h) 4,6%, 0,3/0,5L

Kronenbourg 1664 Blanc (b,h) 5%, 0,25/0,5L

EC Dahls Weissbier (H-hvete) 5,5%, 0,5L

FLASKEØL
Grimbergen Blonde 6,7%, 0,5L

Corona 4,5%, 0,33L

Poretti 5%, 0,33L  

Ringnes LITE 4,3%, 0,33L 

E.C Dahls Ramp Pale Ale 4,6%, 0,33L

Liefmans Fruitesse 3,8%, 0,25L 

Carlsberg Non-Alcohlic 0,33L

Brus 
Pepsi, Pepsi Max, Solo, 7-Up 0,30L 

Farris 0,27L (naturell, lime)

Eplemost 0,33L

Kaffe/Te 
Kaffe/te     

Café Latte    

Espresso  

Americano    

Cappuccino     

Cortado    

Mocca / is-mocca   

Kakao med krem   

Iskaffe   

Dobbel +   

Sirup +    

89/106
89/112

99/129
99/119
82/139

132
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